
 

Food Valley & Museo Ferrari
3 giorni - Dal 20 al 22 Novembre 2026
in promo a € 470 fino al 20 Settembre
Tariffa regolare € 520

 

Tra motori leggendari, città d'arte e i sapori più autentici dell'Emilia.
 

Programma:

1° giorno
Partenza - Maranello 
Incontro dei partecipanti al mattino presto, sistemazione in pullman e partenza. Arrivo a Maranello per
visita al Museo Ferrari, dove ripercorrere la storia della casa automobilistica più famosa al mondo
attraverso vetture storiche, Formula 1, prototipi e modelli iconici. In serata sistemazione in hotel, cena e

pernottamento.

 
2° giorno
Modena - Acetaia Tradizionale - Parma 
Colazione in hotel incontro con la guida per visita del centro storico di Modena: Piazza Grande (UNESCO), il
Duomo, la Torre Ghirlandina e il Palazzo Ducale (esterno). Al termine visita a una Acetaia Tradizionale di
Modena DOP, con degustazione e pranzo . Proseguimento poi per Parma, città elegante e raffinata,

famosa non solo per le sue eccellenze gastronomiche, ma anche per il suo ricco patrimonio artistico e culturale. Visita
guidata nel cuore del centro storico, alla scoperta dei suoi monumenti più rappresentativi. Cena e pernottamento in hotel. 
 

3° giorno
Caseificio Parmigiano Reggiano - Ritorno 
Colazione in hotel, partenza e partenza per una visita con degustazione ad un caseificio dove nasce il
Parmigiano Reggiano, avremo la possibilità di entrare nel cuore della produzione, osservare da vicino
tutte le fasi della lavorazione dal latte alla forma finita, fino alla stagionatura, quando ogni forma sviluppa

profumi, struttura e carattere unici. In tarda mattinata partenza per il ritorno.
 

Documento:
carta d'identità

 

Supplementi:
Camera singola € 80
Quota iscrizione € 30

 

La quota comprende:
• Viaggio in pullman GT • Sistemazione in hotel 3*sup/4* • Mezza pensione • N. 1 pranzo in ristorante • Accompagnatore • Guida
locale • Ingressi: Museo Ferrari • Visite ed escursioni • Assicurazione medica • Garanzia annullamento 

La quota non comprende:
• City tax se prevista (pagamento in loco) • Bevande 

Organizzazione Tecnica: Benedetta Lunardon T.O. srls


